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) FICHES CONTACTS



Liste des contacts

Nom | Prénom | Commune / organisme Fonction | Téléphone | Email
Communes
PAHUIRI Stéphane Maupiti Conseiller 87 36 96 56 Pahum.Stef@qma}ll.com
Farepua3l@gmail.com
YEE-ON Hawaiki Maupiti Gestionnaire havalklyeeon@mall.co.rr}
vestcol@commune-maupiti.pf
MAURI Lydie Tahaa Gestionnaire 40657231 lydie.mauri@commune-tahaa.pf
HAAPA Augustine Tahaa Cuisiniére 87 38 37 00 augustinehaapa@gmail.com
TETAUIRA Vaihere Tahaa Comptable 40 60 80 89 vaihere.tetauira@commune-tahaa.pf
RONGOMATE Merehau Taputapuatea CAE cuisine rmerehau91@gmail.com
MARAHITI Viviane Taputapuatea Agent RS marahitiviviane@gmail.com
GUILLOUX Pitate Tumaraa Adjointe 87 34 58 64 pitate@commune-tumaraa.pf
MAZAT Olivier Tumaraa DGS 4060 2578 olivier.mazat@commune-tumaraa.pf
RONGOMATE Corinne Tumaraa Gestionnaire g; ;; (2); 23 corinne.rongomate@commune-tumaraa.pf
TINORUA Léontine Tumaraa Cuisiniere 89 7350 38 Iéontineprepa@gmail.com
HART Doris Uturoa Elue délégataire d(.a la restauration faimano.hart@gmail.com
scolaire
TAPUTEA Emile Uturoa Gestionnaire adjoint 40 66 21 37 cantine@commune-uturoa.pf
TETUA Vaihere/Elisabeth Ututroa Elue formatrice SPCPF 87 37 49 01 tetuaelisabeth8@gmail.com
TERIITAUMIHAU Arii-ura Uturoa Agent RS 87 3585 27
TAUMATA Tetuanui Uturoa Agent RS 87 71 04 69
TUPAIA Monique Uturoa Agent RS 87 38 75 09 tupaiamonique@gmail.com
REIATUA Bernard Uturoa Cuisinier 87 7250 62
Partenaires
LEOCE-MOUK SAN Kévin Direction de l'agriculture (DAG) Technicien forestier 40602 100 kevin.leoce-mouk-san@raiatea.sdr.gov.pf
. L _— Ingénieur agronome, chargé de 40428144 -
LHIE Boris Direction de l'agriculture (DAG) mission PAT (poste 320) boris.lhie@dag.gov.pf
FABRESSE Marc Chartlbre de Iagrlf:ulture etdela Responsable technlqlfe du service 40 54 45 06 marc.fabresse@capl.pf
péche lagonnaire (CAPL) accompagnement et développement
- Chambre de l'agriculture et de la . o
ROIHAU Heiarii péche lagonnaire (CAPL) Animateur rural heiarii.roihau@capl.pf
TIATOA Sylvana Direction de la santé Responsable dztlzazi:élu'e promotion 406002 17 sylvana.tiatoa@raiatea.san.gov.pf




SPCPF

TERIIEROOITERAI Herenui SPCPF Technicienne qualité 4050 63 85 herenui@spc.pf
TISSEUR Thomas SPCPF Charge de r;‘(';sl'aoi':ere“a“rat'o” 4050 63 80 thomas. tisseur@spc.pf
FOUGEROUSE Vaitea SPCPF Acheteur public 4050 63 67 vaitea.fougerouse@spc.pf
POAREU Iriti SPCPF Assistante de communication 405063 79 iriti.poareu@spc.pf
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CHAMBRE DE L’'AGRICULTURE

ET DE LA PEQHE LAGONAIRE
DE LA POLYNESIE FRANCAISE
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C'EST BON POUR MOI,
C'EST BON POUR MON FENUA !
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Nombre de cartes CAPL: + de 3500
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Nombre de cartes CAPL : 836
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Produetion maximale
L) Production moyenne
W Production faible
? Pas de produstion

e, ot JAN | FEV | MARS | AVRIL WA | JUIN JIL| ADGT | SEPT | T | NOV | DEG

"o

Abiu
Fouteia camic i ' '
Abricot da saintdomingue I 0

Marmmes omericane i '
Acai
Leteres vieracso
Acérola
Maipighs smerzinci
painapo | Ananos
nanes comosis

‘avata | Avocat
‘Paisea americana

awera’a | Amande de badamier
laeminafia catppa
oo
maf'a | Banane dessert
Muso » poradiiocs
Bilimbi
Avertho binbi

Bunchosi
Bunhosis menog

kéka's | Cacao
Theabiema cacan.

taofe | Café
Coffea orobea
Canistel
Fouresio compechiana
roporapa | Carambale
Avairhoa corambola
Baie de panama
profhcl iy

Chempédak
Dbl

{Gporo popa's | Cifron
i

tapotapo hutu pua‘atore | Coeur de boeuf
Prerss ol

rémene | Combava
Cirs s

tatara | Corassol
Ay i

foriana | Durian
Durio b einu
tute | Figue
rahipere | Framboise de tahiti
R rontlin *

| Fruit de la possion
by T

Fruit miracle
Symprabam ol

ratPobr Al GELEPSws D OTp-nng

*Espace menagan: la biodiversite
Des variations 08 productions peuvent &ire (mportantss sslon | Variets ulliisés, (& mode de sulturs ot Is climat.
de I sai ux iles du vent et les sous Is vent.

Conseils techniques. * J F. Butaud et Gllies T Parzy, EDEN PARG - Bio Strategles



CHAMBRE DE L’'AGRICULTURE
ET DE LA PECHE LAGONAIRE
DE LA POLYNESIE FRANGAISE

C'EST BON POUR MO,

C'EST BON POUR MON FENUA !
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W& § Objectif de la loi du Pays

L ey
‘‘‘‘

7= Introduire plus de
A produits locaux
dans la restauration
A4 scolaire



Ecoles primaires

Colleges et lycées

Public et privé

Enseignement

Catholique
de Polynésie francaise
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V) PROJET DE LOI DE
PAYS SUR LES

PRODUITS LOCAUX —
VERSION JUILLET 2021
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V) PRESENTATION
PROJET UTUROA :
PROJET PAEPAEPOTO
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V1) PRESENTATION
PROJET UTUROA :
RESTAURATION
SCOLAIRE VAITAHE

2222222222






(5

$

%&'



7 #
) 3
2l ) )0 4.






L
[






$ "

I#" % &



&) #HI( ™
#H& ' (



*) &) # I"1&+ "



"1 &+ "



) #



#H 3%

> $ /[ 1 8 #?3 @ 8
@5 3 # 5
% 6 A3) 5 | 4

*3 8 5
(# 2 # *
& 3 < =< 5§
<%( 8 *3 % -5

- #



-
[

5A C$

#






&E



VIl) ATELIER CUISINE :

LES RECETTES DE
TAPUTAPUATEA ET
UTUROA
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VII1) PROPOSITIONS DE
MENUS A BASE DE
PRODUITS LOCAUX PAR

LA COMMUNE DE
TAPUTAPUATEA










